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Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 
) Grillgerfit, inabosondere Gyroagrill 

Elektrisch betreibbare Grillgerate zur Fleischzubereitung 
auf einem etwa senkrecht stehenden Griilspiefl sind insbeson- 
dere als Gyrosgrills bekannt. Derartige Grills besitzen ein 
schalenfbrmiges Gehause (1) in Form eines Segmentes einer 
senkrecht angeordneten Zylinderflache, vor dem mit Abstand 
zu dem Grillspiefl (9) mehrere Infrarot-Stratilungsheizkflrper 
in Form von Heizschlangen angeordnet sind. Es ist eine 
Steuereinrichtung fur die elektrische Versorgung der Infrarot- 
Strahlungsheizkdrper vorgesehen. Bei einem solchen Grillge- 
rat soil die aufgewandte Energie besser ausgenutzt werden, 
indem die an das Fteisch abgegebene Energie sowohl an die 
Grbfle als auch an den Durchmesser des FleischspleGes (8) 
angepaflt werden soil. Die Energie soil uber die gesamte 
Dauer des Grillvorganges moglichst konstant abgegeben 
werden. Erfindungsgemafl sind als Infrarot-Strahlungsheiz- 
korper keramtsche Flachenstrahler (6) vorgesehen, die mit 
geringem gegenseitigen Abstand neben- und/oder ubereinan- 
der angeordnet sind und sich zu einer im wesentlichen 
luckenlosen Flache (7) erganzen. Dabei ist die Steuereinrich- 
tung (3, 4, 5) zum wahlweisen einzelnen und/oder gruppen- 
weisen Betrieb der Flachenstrahler (6) - senkrecht und/oder 
waagerecht-ausgebildet (31 04 636) 
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Grillgerat, insbesondere Gyrosgrill 



Patentanspriiche : 



^UjElektrisch betreibbares Grillger&t zur Fleichzubereitung 
auf einem etwa senkrechten GrillspieB, insbesondere Gyros- 
grill, mit einem schalenf Ormigen GehSuse in Form eines 
Segmentes einer senkrecht angeordneten Zylinderf ISche , vor 
dem mit Abstand zu dem GrillspieB mehrere inf r-arot-Strahlungs- 
heizkSrper angeordnet sind, und mit einer Steuereinrichtung 
ftir die elektrische Versorgung der Inf ra*;ot-Strahlungsheiz- 
korper, dadurch gekennzeichnet , daB als Inf rarot-Strahlungs- 
heizkOrper keramische Flachenstrahler (6) vorgesehen sind, 
die mit geringem gegenseitgen Abstand neben- und/oder iiber- 
einander angeordnet sind und sich zu einer im wesentlichen 
lttckenlosen Flache (7) erganzen, und daB die Steuereinrichtung 
(3, 4, 5) zum wahlweisen einzelnen und/oder gruppenweisen Be- 
trieb der Flachenstrahler (6) - senkrecht und/oder waagerecht - 
ausgebildet ist. 
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2. Grillgerat nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, daB 
die keramischen Flachenstrahler (6) eine in etwa rechteckig 
begrenzte Strahlungsf lache (10) besitzen, in der einge- 
bettet Heizwendel vorgesehen sind. 

3. Grillgerat nach Anspruch 1 Oder 2, dadurch gekennzeichnet , 
daB die keramischen Flachenstrahler (6) auf ihrer Rtickseite 
je einen Sockel (11) aufweisen, mit dem sie im Bereich des 
schalenfSrmigen GehSuses (1) gelagert sind. 

4. Grillgerat nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB die keramischen Flachenstrahler (6) eine gekrummte 
Strahlungsf lache (10) aufweisen, die dem schalenf ormigen 
Gehause (1) angepaBt ist. 

5. Grillgerat nach Anspruch 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, 
daB die keramischei Flachenstrahler (6) bzw. ihre Sockel (11) 
mit Steckkontakten versehen sind. 

6. Grillgerat nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, daB 
die keramischen Flachenstrahler (6) in drei Zeilen tiberein- 
ander angeordnet sind und die oberste Zeile aus Strahlern 
halber Gr6Be bzw. Leistung besteht. 

7. Grillgerat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
die keramischen Flachenstrahler (6) in fiinf Reihen nebenein- 
ander angeordnet sind und daB die Schalteinrichtung (3, 4, 5) 
zur symmetrischen Betatigung der auf diese Weise gebildeten 
drei Gruppen ausgebildet ist. 
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Grillgerat, insbesondere Gyrosgrill 

Die Erfindung bezieht sich auf ein elektrisch betreibbares 
Grillgerat zur Fleischzubereitung auf einem etwa senkrcchtcn 
GrillspieB, insbesondere Gyrosgrill, mit einem schalenf ormigcn 
GehMuse in Form eines Segmentes einer senkrecht angeordneten 
Zylinderflache, vor dem mit Abstand zu dem GrillspieB mehrere 
Infrarot-Strahlungsheizkorper angeordnet sind, und mit einer 
Steuereinrichtung fur die elektrische Versorgung der Infrarot- 
Strahlungsheizkorper . 

Derartige Grillgerate sind in verschfedenen Ausf iihrungen be- 
kannt. Als Infrarot-Strahlungsheizkorper werden stahlumitiantelte 
Heizschlangen benutzt, die meanderf Srmig gebogen an dem 
schalenfprmigen Gehause befestigt sind, Es findet ein Re- 
flektor in Form einer blanken MetallflSche Verwendung, der 
einen Teil des GehSuses bildet und unmittelbar hinter den 
Heizschlangen sitzt. Dieser Reflektor ist erf orderlich, well 
die Heizschlangen in ihrer relativ dtinnen stabformigen Aus- 
bildung die warme nach alien Seiten abgeben f also auch nach 
hinten auf den Reflektor, also in eine dem GrillspieB abge- 
wandte Richtung. Urn auch diese Warme fttr die Fleischzubereitung 
nutzbar zu machen, ist der Reflektor erf orderlich. Die Infrarot- 
StrahlungsheizkSrper in Form der Heizschlangen werden in der 
Regel durch diesen Reflektor hindurchgeftihrt und dort. befestigt . 
Dabei finden mehrere Heizschlangen Verwendung, die aber immer 
zeilenweise tibereinander angeordnet sind, Einzelne Zeilen oder 
Gruppen von Zeilen konnen durch eine vorgesehene Steuerein- 
richtung jeweils getennt geschaltet und damit mit elektrischer 
Energie versorgt werden. Dies ist insofern sinnvoll, als bei 
kleiner werdendem FleischspieB die obere Zeile Oder die oberen 
Zeilen auBer Betrieb genommen werden konnen. Der Vorteil dieser 
stahlummantelten Inf rarotheizschlangen 3,iegt in ihrem Beruhr- 
schutz, d.h. auch beim Schneiden des Fleisches vom FleischspieB 



fiihrt eine Beriihrung der Heizschlangen nicht zu einer strom- 
leitenden Verbindung. Der Reflektor, der notwendigerweise fur 
die erwiinscht hohe Leistung erforderlich ist, verbessert hier 
den Wirkungsgrad gegenuber solchen Geraten, die keinen Re- 
flektor aufweisen. Es gibt auch Ausffihrungen, bei denen die 
Heizschlangen nicht durch den Reflektor geftthrt werden, 
sondern seitlich schwenkbar gelagert sind, so da8 sie von 
dem Reflektor hinweggeschwenkt werden kSnnen, so daB dieser 
dann fiir^ine Reinigung unmittelbar zugMnglich ist. Die bis- 
her beschriebenen Gerate besitzen aber auch groBe Nachteile. 
Infolge der zeilenf brmigen Anordnung der Heizschlangen er- 
strecken sich diese jeweils uber die ganze Lange des Segmentes 
des schalenfSrmigen Gehauses, also in Umfangsrichtung der Zy- 
linderflache. Wird der FleischspieB in seinem Durchmesser 
durch das laufende Abschneiden von Fleisch kleiner, dann kann 
die aufgwandte elektrische Leistung dem verringerten Bedarf 
nicht angepafit werden, so daB eine erhebliche Vergeudung von 
Energie eintritt. Die Leistung bzw. Energie kann also hier 
nur horizontal geregelt werden, also entsprechend dem kleiner 
werdenden FleischspieB, nicht dagegen entsprechend dem ab- 
nehmenden Durchmesser des FleischspieBes . Ein weiterer groBer 
Nachteil dieser mit Reflektoren ausgestatteten Grillgerate mit 
Infrarotheizschlangen ist darin zu sehen, daB der Reflektor 
im Laufe des Grillens eines jeden FleischspieBes sich fort- 
laufend zusetzt, und zwar infolge von Fettspritzern, die auf 
den Reflektor auftreffen. Wahrend die Heizschlangen Selbst- 
reinigungstemperatur erreichen, ist dies bei dem Reflektor 
nicht der Fall, so daB dessen urspriinglich blanke Metallober- 
flache im Laufe eines Grillvorganges - wahrend dem keine 
ReinigungsmSglichkeit besteht - sich zusetzt, matt wird und 
hierdurch sich die Reflektionseigenschaf ten derart ver- 
schlechtern, daB die auf das Fleisch auftreffende Energie 
meist nicht mehr die gewunscht hohen und erforderlichen Tempe- 
raturen auf dem FleischspieB hervorruft, weil der Reflektor als 
matte dunkle Flache einen GroBteil dieser Energie absorbiert. 
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Dies tritt insbesondere bei solchen GerSten auf f bei denen 
die eingebaute Leistung relativ schwach dimensioniert ist 
und auf einen blanken tatsachlich ref lektierenden Reflektor 
abgestellt ist. Durch die Absorption der warme wird das 
Geh&use des Grillgerates entsprechend aufgeheizt, in welchem 
sich die Steuereinrichtung und die elektrische Verdrahtung 
befindet. Dies ist aber nicht Sinn eines Grillgerates. Die 
Gereite, bei denen die Inf rarotheizschlangen durch den Re- 
flektor hindurchgefiihrt bzw. an diesem befestigt sind f bieten 
auch nach Beendigung eines Grillvorganges kaum eine Reinigungs- 
m5glichkeit des Reflektors. Bei solchen GerSten kann die aus- 
reichende Leistung nach einiger Betriebszeit nicht mehr zur 
Verftigung gestellt werden. Der Reflektor erreicht nicht die 
Selbstreinigungstemperatur und wird somit matt und dunkel. 

Neben den bisher beschriebenen Geraten gibt es auch noch 
Gerate aiterer Bauart, bei denen das Gehause im wesent- 
lichen aus einer Zylinderschale aus Speckstein besteht, 
die aus mehreren einzelnen Steinteilen zusanunengesetzt sein 
kann. In dem Speckstein sind in angeordneten Vert iefun gen 
offene Heizwendel eingelegt, die ebenfalls zeilenweise ange- 
ordnet sind # so daB auch hler nur eine horizontale Leistungs- 
regelung mdglich ist. Da die Heizwendel stromf tihrend sind und 
frei zuganglich, gibt es keinen Beruhrschutz . Derartige 
Grillgerate sind daher an sich nicht zulSssig. Die Heiz- 
wendel besitzen eine geringe Lebensdauer. Bereits wenige 
Fettspritzer auf die gleiche Stelle einer Heizwendel be- 
wirken deren Durchbr ennen . Da die Heizwendel zeilenf ormig 
angeordnet sind r kanri die abgegebene Energie dem abnehmenden 
Durchmesser des Grillgutes nicht angepaBt werden , so daB 
&uch hier zunehmend eine Energievergeudung eintritt. AuBer- 
dem tritt ein groBer Warmeverlust des Specksteines nach 
riickwMrts auf, da der Speckstein sehr heifl wird und letzt- 
lich die strahlende und Energie angebende Flache so lbs t. 
bildet. Der Vorteil dieser alteren Gerate besteht abcr darin, 
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daB das Fleisch bei seiner Zubereitung einen besseren Ge- 
schmack erhSlt als es mit den GerSten moglich ist, die rait 
Infrarotheizschlangen und Reflektor arbeiten. Dies hat mog- 
licherweise seine Ursache darin, daB die eigentlich Energie 
abgebende Flache des gesamten Geh&uses aus Speckstein rela- 
tiv gesehen zum FleischspieB wesentlich grofier ist als die 
Oberfl&che von stabf ormigen, gebogenen Infrarotheizschlangen 
Die Leistung kann daher schneller und konzentrierter auf das 
Fleisch aufgebracht werden r so daB dessen OberflSche sehr 
schnell abgeschlossen und fiir einen Saftaustritt aus dem 
Fleisch heraus undurchl^ssig wird. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, aufbauend auf den 
Grillgeraten der eingangs beschriebenen Art, die aufgewandte 
Energie besser auszunutzen. Hierzu gehort es, eine MSglich- 
keit zu schaffen, die auf das Fleisch abgegebene Energie so- 
wohl an die Gr5Be als auch an den Durchmesser des Fleisch- 
spieBes anpassen zu konnen. Weiterhin muB nach M5glichkeit 
eine gleichbleibend hohe Energie uber die gesamte Dauer des 
Grillvorganges eines FleischspieBes zur Verftigung stehen. 

Erf indungsgemaB wird dies dadurch erreicht, daB als Infrarot 
Strahlungsheizkorper keramische FlSchenstrahler vorgesehen 
sind, die mit geringem gegenseitigen Abstand neben- und/oder 
iibereinander angeordnet sind und sich zu einer im wesent- 
lichen luckenlosen FlSche erganzen und daB die Steuerein- 
richtung zum wahlweisen einzelnen und/oder gruppenweisen 
Betrieb der Flachenstrahler - senkrecht und/oder waagerecht 
ausgebildet ist. Die Erfindung kann auch treffend und knapp 
durch die Verwendung an sich bekannter keramischer Flachen- 
strahler anstelle von Inf rarot-Heizschlangen gekennzeichnet 
werden. Derartige keramische Flachenstrahler sind zwar in 
anderem Zusammenhang bekannt, bieten aber gerade bei ihrer 
Anwendung auf das \orliegende GrillgerSt in hohem MaBe uber- 



raschende Vorteile. Der Wirkungsgrad des Grillgerates wird 
erheblich verbessert. Die aufgewandte Enetgie wird viel 
besser ausgenutzt als bei bisher bekannten Geraten. Keramische 
Flachenstrahler besitzen eine wesentlich groBere strahlende 
OberflSche infolge ihrer f lachenhaf ten Ausdehnung im Vergleich 
zu den stabfSrmigen Infrarot-Heizschlangen. Zudem wird der 
grSBte Teil der Warme von den Flachenstrahlern nach vorn abge- 
strahlt, also in Richtung auf den FleischspieB. Hierdurch 
bleibt das Gehause relativ kalt und die Anordnung eines Re- 
flektors mit all seinen Reinigungsprotfemen entfallt. Die 
flachenhaften Strahlungsheizkorper stellen gleichsam selbst 
den Reflektor bzw. die strahlende Flache dar. Durch die 
groBere strahlende Oberflache im Vergleich zu Heizschlangen 
und durch die besondere Ausbildung der keramischen Flachen- 
strahler heizt das neue Gerat auch viel schneller auf. Da 
die FlSchenstrahler Selbstreinigungstemperatur erreichen, 
werden Fettspritzer weggebrannt, beeintrachtigen also nicht 
die Leistungsabgabe. Hierdurch wird der wesentliche Vorteil 
erreicht, daB die Leistungsabgabe der Flachenstrahler wahrend 
des Grillvorganges kons tangle ibt, also nicht mehr abnimmt. In 
Verbindung mit der schnellen Aufheizung \ind dem keramischen 
Material der Flachenstrahler wird auch der Geschmack des 
gegrillten Fleisches vergleichsweise verbessert. Der Geschmack 
erreicht eine Qualitat, die bisher nur mit Geraten mit einem 
Gehause aus Speckstein und offenen Heizwendeln erreicht werden 
konnte. Es versteht sich beinahe von selbst, daB bei Verwendung 
von keramischen Fl&chenstrahlem auch der Beriihrschutz gegeben 
ist. Die keramischen Flachenstrahler lassen sich nebeneinander 
und/oder iibereinander zu einer im wesentlichen liickenlosen 
Flache anordnen, so daB Zeilen und/oder Reihen gebildet werden, 
deren einzelne Flachenstrahler dann einzeln oder gruppenweise 
betrieben und geschaltet werden k6nnen. Es ergibt sich also 
eine vertikale und eine horizontale Leistungsregulierung und 
damit die Anpassung sowohl an einen kleiner werdenden Fleisch- 
spieB wie auch an den abnehmenden Durchmesser des Fleisch- 
spieBes. 
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Die keramischen Flachenstrahler kdnnen eine etwa rechteckig 
begrenzte Strahlungsf lache besitzen, in der eingebettet 
Heizwendel vorgesehen sind. Diese rechteckig begrenzte 
Strahlungsf lache erlaubt es, die Flachenstrahler mit relativ 
geringem gegenseitigen Ab stand in einfacher Weise zeilen- 
und reihengerecht neben- und tibereinander anzuordnen, so daB 
praktisch eine liickenlose Fiache geschaffen wird und anderer- 
seits den Flachenstrahlern bei ihrer thermischen Ausdehnung 
ausreichend Raum zur Verfugung steht. 

Die keramischen Flachenstrahler weisen zweckmSBig auf ihrer 
lUluknolto jo olnun Sockel auf, mit dom nic im Borcich des 
schalenf6rmigen Gehauses gelagert sind. Durch die sen Sockel 
wird ein Abstand von der Gehausewandung, die beispielsweise 
aus Aluminiumblech bestehen kann, geschaffen, der schacht- 
artig nach oben verlangert ist, so daB hier eine Kuhlmog- 
lichkeit durch vorbeistreichende Luft fur das Gehause gegeben 
ist, ganz abgesehen davon, daB die keramischen Flachenstrahler 
so ausgebildet sind, daB sie auf ihrer Ruckseite relativ wenig 
Energie abgeben, weil die Heizwendel auf der Vorderseite des 
Flachenstrahler s angeordnet und eingebettet sind. 

Die keramischen Flachenstrahler k6nnen eine gekrttmmte 
Strahlungsf lttchc aufweiscn, die dom schalenf Srmigen Ge- 
hliuse b*/w. dom Abstand von dem SpieBgrill der KrUmmung ango- 
paBt ist. Hierdurch wird die abgegebene Energie geblindelt auf 
den FleischspieB gerichtet. 

Sofern die keramischen Flachenstrahler bzw. ihre Sockel mit 
Steckkontakten versehen sind, erleichtert sich die Montage der 
keramischen Flachenstrahler und ihre Austauschbarkeit bei De- 
fektwerden wesentlich. 



Besonders vorteilhaft ist es, die keramischen Flachenstrahler 
in drei Teilen tlbereinander anzuordnen und die oberste Zeile 
aus Strahlern halber GroBe bzw. Leistung auszubilden. Dies 
kommt den Bedtfrfnissen einer horizontalen Leistungsregelung 
entgegen. Unabhangig davon oder auch in Verbindung mit diesen 
drei Zeilen ktfnnen die keramischen FlSchenstrahler in ftinf 
Reihen nebeneinander angeordnet sein, wobei die Schaltein- 
richtung zur symmetrischen Betatlgung der auf diese Weise 
gebildeten drei Gruppen ausgebildet ist. Werden die Flachen- 
strahler in drei Zeilen zu ftinf Reihen ausgebildet und ange- 
ordnet,:. so ergibt sich eine Flache von fiinfzehn Flachenstrahlern, 
mit denen sowohl eine horizontale als auch eine vertikale Leistungs- 
anpassung an die Gr6Be und den Durchmesser des FleischspieBes in 
besonders guter Weise mSglich ist. 

Ein Ausftihrungsbeispiel der Erf indung ist in der Zeichnung 
dargestellt und wird im folgenden naher beschrieben. Es zeigen: 

Fig. 1 eine perspektivische Darstellung des Grillgerates 

mit seinen wesentlichen Einzelteilen und 

Fig. 2 einen Schnltt gemaB der Linie II-II in Fig. 1 

in vergr6Bernder Darstellung. 

Das in Fig. 1 dargestellte Grillgerat besitzt ein GehSuse 1 , 
welches ein- oder mehrteilig ausgebildet sein kann und in der 
Regel aus Aluminiumblech besteht. Das Gehause 1 weist eine 
senkrecht angeordnete Zylinderf lSche 2 in Form eines Segmentes 
auf, die sich etwa Uber einen Drittel des Umfanges eines 
Zy Under s erstrecken kann. AuBerdem besitzt das GehSuse Seiten- 
und Riickwandungen und ist zweckmaBig oben und unten ebenfalls 
weitgehend geschlossen. In dem GehSuse 1 ist eine hier nicht 
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richer dargestellte Steuereinrichtung 3 vorgesehen, die die 
Verdrahtung der einzelnen Inf rarotstrahlungsheizkSrper bein- 
haltet. Zu der Steuereinrichtung 3 gehSren Bedienungs- und 
Schaltelemente 4, 5, deren Funktion noch erlSutert wird. 

Die Zylinderf l&che 2 ist mit einer Vielzahl keramischer 
Flachenstrahler 6 besetzt, die mit geringem gegenseitigen 
Abstand neben- und/oder tibereinander angeordnet sind, wobei 
zweckmHBig Zeilen und Reihen gebildet sind. In dera hier ge- 
zeigten Ausf Uhrungsbeispiel sind die keramischen Flachen- 
strahler zu drei Zeilen und in fttnf Reihen angeordnet, wobei 
die Flachenstrahler der obersten Zeile halbe GrdBe und Leistung 
besitzen. SSmtliche keramischen Flachenstrahler 6 zusammen 
bilden eine im wesentlichen ltickenlose Fl£che 7, die bei Be- 
trieb sSmtlicher ftinfzehn Flachenstrahler 6 liber die Breite 
und HShe ein etwa konstantes Temperaturprof il aufweist. Mit 
den Bedienungselementen 4 kSnnen die einzelnen Zeilen der 
Flachenstrahler 6 geschaltet werden; dies ermoglicht somit 
die horizontale Leistungsregelung, die eine Anpassung an die 
GrtfBe bzw. HShe des FleischspieBes 8 ermSglicht, der relativ 
zu der Zylinderf lSche 2 angeordnet ist, und zwar auf einem 
GrillspieB 9, der von Hand oder motorig urn die vertikale 
Achse in Drehung versetzt werden kann. Da das Fleisch wahrend 
des Grillvorganges tiblicherweise auBen abgeschnitten wird und 
der Schneidvorgang im wesentlichen von oben nach unten er- 
folgt, verringert sich auch die Hohe bzw. die Gr6Be des 
FleischspieBes, so daB es nach einiger Zeit nicht raehr er- 
forderlich ist, die oberste Zeile der Flachenstrahler 6 zu 
betreiben. Diese kfcnnen damit weggesqhaltet werden. Ebenso 
ist auch eine vertikale Leistungsregelung vorgesehen. Hierzu 
dienen die Bedienungs- und Schaltelemente 5, die die einzelnen 
Reihen der Flachenstrahler 6 schalten, wobei zweckmaBig ein 
Schalter fttr die mittlere Reihe, ein weiterer Schalter ftir die 



beiden sich rechts und links anschlieflenden Reihen und 
schlieBlich ein dritter Schalter ftir die beiden AuBenreihen 
vorgesehen sind. Durch das Wegschalten der beiden AuBen- 
reihen ist es moglich, eine Anpassung der aufgebrachten 
Leistung an einem im Durchmesser kleiner werdenden Fleisch- 
spieB 8 zu erzielen. 

Fig. 2 zeigt einen Schnitt genuiB der Linie II-II und damit 
einen Schnitt durch eine Zeile von funf Fl&chenstrahlern 6. 
Dieser Flachenstrahler 6 besitzt eine flachenhaft ausgebildete 
Strahlungsf l^che 10, die entsprechend der Krummung des Ge- 
hSuses 1 bzw. dem Abstand von dem GrillspioB 9 ausgobildet und 
angepaBt sein kann, so daB auf der nach vbrn und damit dem 
Grillgut zugekehrten Oberfl&che die Strahlungsf lache 10 ge- 
btindelt Energie an das Fleisch abgibt. In dieser Strahlungs- 
flMche 10 sind auch die Heizwendel eingebettet, die fur die 
ErwSrmung des keramischen Materials und damit fur die Leis- 
tungsabgabe sorgen. Jeder Flachenstrahler 6 besitzt hiermit 
eine flachenhaft ausgebildete Strahlungsf lache 10 etwa recht- 
eckiger Abmessung, so daB sich die einzelnen Flachenstrahler 
6 nebeneinander und/oder tibereinander relativ dicht beieinan- 
der anordnen lassen. Damit wird insgesamt eine strahlende 
Flache 7 geschaffen, die derjenigen des bekannten Speckstelnes 
ahnlich ist. Hierauf ist es zuriickzuf tthren, daB bei diesem Ge- 
rat das Fleisch auch einen Shnlichen Geschmack bekoramt wie 
auf den alten, mit einem GehSuse aus Speckstein arbeitenden 
GerSten. 

Jeder Flachenstrahler 6 besitzt auf seiner Riickseite einen 
Sockel 11, mit welchem er an bzw. in der Zylinderf lache 2 
befestigt ist. Besonders gtinstig ist eine Befestigung durch 
Stecken, wobei allerdings an dem Sockel 11 Steckkontakte (nicht 
dargestellt) vorgesehen sein mtissen, urn die Leistung tibertragen 



- 



zu kSnnen. Eine solche Steckverbindung hat gegeniiber einer 
festen Verdrahtung den Vorteil, daB einzelne FlSchenstrahler 
beispielsweise bei Defekt leichter ausgewechselt werden 
kSnnen. Der Sockel 11 sorgt auch dafur, daB der wesentliche 
Toil der FlSchenstrahler 6 mit'Abstand von der Zylinderf lache 
2 angeordnet ist, so daB hier ein Vertikalschacht 12 gebildet 
ist, dem Luftungs funk t ion zukommt, so daB ein GroBteil der 
W&rme, den die Strahler nach riickwarts abgeben, nicht auf 
die Zylinderf lache 2 gelangt bzw. in dem Vertikalschacht 12 
nach oben abgefiihrt wird. Dies ist vorteilhaft, weil die inner- 
halb des Gehauses 1 angeordnete Steuereinrichtung 3 mit ihren 
Einzelbestandteilen empfindlich gegen hohe Tempera turen ist. 
Auf diese Art und Weise kann die Temperatur des Geh3uses 1 
bzw, im Gehause 1 in vertretbaren Grenzen gehalten werden. 
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